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Ruhrei-Tomaten-
Saguette

MENGENHINWEIS: Zubereitung:
- FUr 1 Portion die Mengen halbieren
- FUr 4 Portionen die Mengen verdoppeln Eier mit Milch, Schnittlauch, Salz und Pfeffer verrtihren. Tomaten wa-

schen und in Scheiben schneiden (oder halbieren). Brétchen halbie-
ren. Mit Creme fraiche und Tomatenmark bestreichen. Butter in einer
Pfanne erhitzen, Eimasse zugeben und stocken lassen. Die Brothalf-
Fir 2 Portionen: ten mit Ruhrei und Tomaten belegen und mit etwas Schnittlauch de-
4 Eier korieren.

2 EL Schnittlauch

8 Cherrytomaten

2 Baguette-Brotchen
4 TL Creme fraiche
4 TL Tomatenmark

Eigener Vorrat:
Salz, Pfeffer

2 TL Butter

2 EL Milch

Unsere Weinempfehlung
SORALOC PROSECCO
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